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-~ WINETOUR

Tour del vigneto, cantina, .

bottaia e degustazione finale

di almeno 5 vini.

Wir bieten

Weinbergtouren an

CANTINA CELLAR Yol cai feke

L'azienda agricola Codli si trova nellincantevole valle dei Our estate "Coali” is located in a small village in the hills of "San Unsere Kellerei Coali befindet sich im herrlichen Coali-Tal tour of the lind zeigenfIhnen

"Coali’, localita situata tra SantAmbrogio di Valp. e lo storico Giorgio Ingannapoltron” in the province of Verona in the area zwischen SantAmbrogio di Valpolicella und dem historischen vineyards, cellar, urisere Kellerei uind

borgo di San Giorgio Ingannapoltron, nel cuore della Valpoli- known as “Valpolicella Classica” Our family-run firm deals Dorf San Giorgio Ingannapoltron im Herzen vom Weingebiet ageing room and Alloriings Ratin:

cella classica. La famiglia segue personalmente tutte le fasi di personally with every production step and wine sale in order to Valpolicella Classica. Unsere Familie beschdftigt sich mit allen o guided wine Verkostung von.5

Weine.

produzione e vendita per raggiungere il proprio personale reach the personal goal: wines that could make each moment Schritten, von der Produktion bis zum Verkauf, mit dem Ziel, : tasting of 5 wines.
obiettivo, ossia ottenere vini in grado di rendere ogni momento unique and unrepeatable. The range of products includes Weine zu produzieren, die jeden Augenblick einzigartig v
unico ed irripetibile. Il nostro ventaglio produttivo abbraccia le classic wines from the area: Amarone Cl. docg, Valpolicella unwiederholbar machen kénnen. Wir stellen nur die typischen
tipologie classiche della zona: Amarone docg, Valpolicella Ripasso, Valpolicella Cl. Superiore, and Valpolicella Classico. In Weine der Region her: Amarone Cl. docg, Valpolicella Ripasso
Ripasso doc, Valpolicella Cl. Superiore doc e Valpolicella all phases we pay particular attention to enhance the typical doc, Valpolicella Cl. Superiore doc und Valpolicella Classico.
Classico, ciascuna da concepire come un viaggio a sé stante characteristics of the grapes from our land: Corvina, Corvinone, Jeder Wein ist aufgrund seiner Originalitét und Eleganz,

per la sua spiccata originalita ed eleganza: aspetti che contri- Rondinella and Molinara are grown and harvested with the Aspekte, die dazu beitragen, ihn zu einem igartigen Produkt ;:o bZ@ WOO_QZP
buiscono a farne prodotti unici nel territorio. greatest possible respect for the environment. zu machen, als eine Art Reise anzusehen. info@coali.it

+39 3475287771




